Informations concernant notre carte

Menu enfant moins de 12 ans.
La raclette est servie pour 2 personnes minimum.
Un classeur des allergénes obligatoires présent est a votre disposition.

Notre établissement n’accepte pas les reglements par cheque
Tous nos prix sont net taxes et service compris.

Nos fournisseurs

Légumes: Léman primeurs

Pomme de terre: Gaec Les Deux Chateaux a Allinges

Poissons: Réseau Provence Dauphiné, Brake

Viandes: Haute-Savoie viandes
toutes nos viandes sont d’origine France ou Union Européenne

Diots saucissons fumeés et charcuteries: Simon Michoud a Vinzier

Jambon cru et charcuterie: maison Raffin la Rochette Savoie

Fromages:La ferme du Noyer a Saint-Paul en Chablais
Gaec de la Pent d’Oche fawille Michoud a saint-Paul en Chablais
Maison Buttay a Thonon les Bains

Chocolat et épicerie: Patis service

Produits frais et surgelé: Alpagel Miko, Brake france

Glace et sorbet: Glace artisanale des Alpes

Pain: Boulangerie Vittoz a Thollon les Mémises

Tous les plats de nos Menus et de notre Carte sont élaborés sur place dans nos
cuisines selon nos recettes, a partir de prodvits de qualité.
Sauf les glaces et sorbet (glaces des Alpes) et les frites (Alpagel Miko)






