HFL Sestafmed Lo o Bidi

Specialictes

du terroir

Tartiflette gratinee au reblochon, 22€
Servie avec sa salade verte.

Fried potatoes and lardons, cream and melted reblochon, salad.

Croute au fromage de la vallée d'Abondance gratine, 20€
Servie avec sa salade verte.

Melted local cheese on crusty bread and bacon, cram and local wine.

Berthoud de la vallé¢e d'Abondance, 26€

Servie avec son ardoise de charcuterie du pays, ses pommes de terre en
robe des champs et sa salade verte.

Melted local cheese with wine, local charcuterie and salad

Mini reblochon coulant pané et dore au four, 27¢€
Servie avec une ardoise de charcuterie du pays et ses pommes de terre en
robe des champs et sa salade verte.

Smal mcltcd erlOCl’lOl’l in oven \Vi[l’l 10C211 Chlll’CLl[Cl'iC and S’dlﬂdC.



HF Ll Sestnfsd Lo O Bidi

Spécialicés

a parctager

Fondue Savoyarde aux trois fromages,
de la ferme Michoud a Saint-Paul en Chablais. z2€/personne.

accompagnement ardoise de charcuterie 10 €

Local fondue with 3 cheese from our village farm.

Raclette de fromage affine, 27€/personne.

Sur son appareil craditionnel
Servis avec ardoise de charcuterie du pays,
ses pommes de terre en robe des champs et sa salade verte.

Melted raclette cheese with potatoes, salad and local charuccerie,




